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ВАШ ПРАЗДНИК ПРОЙДЕТ НА ВЫСОТЕ !
Мы проводим банкеты на крышах с 2010 года, делаем это хорошо и дорожим своей репутацией.

Свяжитесь с нами любым удобным способом и получите полное банкетное меню.

Приходите к нам в гости, мы покажем наши крыши и залы, угостим чашечкой кофе
 и поможем организовать праздник на высоте.

Мы предоставим подходящий пример меню с прошедшего мероприятия и вы увидите, 
что у нас действительно прозрачные и честные условия, 

соответствующие информации, указанной на сайте.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

И ЕЩЕ 18 ПОЗИЦИЙ В ОСНОВНОМ МЕНЮ

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ДЕТСКОЕ И ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ
УТОЧНЯЙТЕ У АДМИНИСТРАЦИИ.

САЛАТЫ

И ЕЩЕ 12 ПОЗИЦИЙ В ОСНОВНОМ МЕНЮ

И ЕЩЕ 7 ПОЗИЦИЙ В ОСНОВНОМ МЕНЮ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

И ЕЩЕ 18 ПОЗИЦИЙ В ОСНОВНОМ МЕНЮ

ГАРНИРЫ

И ЕЩЕ 3 ПОЗИЦИИ В ОСНОВНОМ МЕНЮ

Состав блюд и выход в граммах указаны в полном банкетном меню
Напишите нам          Ответим за 5 минут или скидка!https://vk.com/cafe51

тел. +7 343 268 95 50 | сайт- cafe51.ru

est. 2010

КАНАПЕ
Канапе - Ролл с ветчиной................................70.-
Канапе - Ролл с лососем....................................110.-
Сливочный лосось на багете.........................120.-
Фламбе с креветкой..........................................120.-
Канапе с икрой...................................................85.-
С бужениной........................................................70.-

Рулеты из блинов с красной рыбой.............320.-
Рыбное ассорти..................................................460.-
Мясное ассорти.................................................400.-
Телячий язык с медовым соусом....................500.-
Сырное ассорти.................................................580.-
Рулеты из кабачков с сыром..........................230.-

Греческий..............................................................320.-
Цезарь с Курицей...............................................380.-
Оливье с семгой..................................................440.-
Печеночный.........................................................225.-
Кальмар с копченым сыром...........................230.-
Стейк салат с «дор- блю»...............................440.-

Овощной рататуй............................................230.-
Рис с овощами и пармезаном........................185.-
Запеченые овощи...............................................265.-
Гриль салат с фетой.........................................300.-
Картофель с чесноком и сыром....................185.-
Микс из листьев салата.................................250.-


